STANDARDNI VLASTNOST!

A VOLITELNE VYBAVENI TOUCH & BAKE

<
PECENI / VARENI OSTATNI VYBAVENI DELI M A > T E R

Horky vzduch 30 — 300 °C Active Cleaning — automatické myti s minimalni Prlprthe Vynlkaj|C| dellkatesy & VaSI nabldky behem
Kombinovany rezim 30 - 300 °C spotfebou vody nékolika minut a v dokonalé kvalité. RozsSirte Vas

Vareni v pare 30 — 130 °C Trojité dverni sklo — minimalni unik tepla, nizka

Bio vaFeni 30 — 98 °C spotieba energie sortiment o nové produkty diky mnohostrannym v s
Peceni/vareni pres noc — Setfi Cas i penize Obousmérny ventilator — minimalni rozdily v - . . > M U LTI F U N KC N I
Casovani zasuvil — moznost nastavit rizny cas  barvé upecenych jidel moznostem, které DeliMaster nabizi.

pro kazdy zasuv

AHC - automaticka regulace vlhkosti pro
vynikajici vysledky peceni / vafeni

Pokrogily systém vyvinu pary — skvélé vysledky
vareni v pare diky dvoustupriovemu predehrevu
vody v tepelném vyméniku

Zasuvy napfri€ — bezpecnéjsi a pohodlnégjsi
prace s gastronadobami.

Delta T vareni — preciznost pfi pfiprave velkych
kusu potravin

Nizkoteplotni vafeni — nizsi vahove ztraty, lepsi
chut

Cook & Hold — po skonceni vareni automaticky
prejde do faze udrzovani

Golden Touch — perfektni barva a kfupavost
stiskem jednoho tlacitka

Automaticky predehrev/zchlazeni varné komory
S moznosti zadat pozadovanou teplotu
Sous-vide, Suseni, Sterilizace, Konfitovani,
Uzeni - specialni programy pro moderni
gastronomii

DELI TOUCH CONTROLS OVLADANI

8" displej — perfektni pfehled, jednoduché a
intuitivni ovladani

MyVision — maximalni pfizplsobeni menu, vse
potfebné na hlavni obrazovce

Dotykovy panel — panel funguje perfektné za
vSech podminek a ma rychlou odezvu, zadné
mechanicke prvky, tlacitka ¢i kolecka

Easy Baking — DeliMaster doporuci vhodnou
technologii dle pozadovaného vysledku

1000 programti az s 20 kroky

Piktogramy — moznost pfifazeni piktogramu ke
kazdému programu

Funkce Learn — uloZeni programu se vsemi
zménami, ktereé byly provedeny v prubéhu vareni
Poslednich 10 — zobrazeni poslednich 10
varnych procesu

Multitasking — unikatni moznost pracovat s
displejem pri vareni

Automaticky start — moznost naplanovat
odlozeny start

Ecologic — udaje o spotrebé elektrické energie
pfimo na displeji

Nekoneény €as vareni - uspofi ¢as v provozni
Spicce

Klapka — rychlé odvlhceni varné komory

7 rychlosti ventilatoru — kontrolovana distribuce
a cirkulace vzduchu

Fan Stop — okamzité zastaveni ventilatoru brani
uniku tepla a pary pfi otevreni dvefi a zabranuje
opareni obsluhy

Taktovani ventilatoru — 3 kroky k lepSi
rovnomeérnosti

AISI 304 nerezova ocel — kvalitni nerezové
materialy se specialni povrchovou upravou pro
delSi Zivotnost

Integrovana ruéni sprcha - pro snadné cCisténi
WSS - specialni systém odpadu & vestaveny
tepelny vyménik zajisti velmi nizkou spotrebu
vody

KONEKTIVITA

USB rozhrani — snadné prehravani dat z a do
pekarské pece DeliMaster

Ethernet/LAN — moZnost pfipojeni do site,
komunikace pres internetovy prohlize¢
VisionCombi software — sprava programu v PC,
prohlizeni dat HACCP

PROVOZNi ZAZNAMY

HACCP zaznamy — snadna a okamzita analyza
kritickych bodu vareni

Kompletni zaznamy provoznich udalosti

SERVIS
SDS - automatické vyhodnoceni chyb

VOLITELNE VYBAVENI
6-bodova teplotni sonda
Opacné otevirani dveri
Bezpecnostni otevirani dveri
Samonavijeci sprcha

Prislusenstvi — podstavce, voziky, gastronadoby,
Cistici prostredky atd.

Bagety 10 min./75 ks*
Muffiny 9 min./350 ks *
Croissanty 20 min./150 ks *
Mini pizza 10 min./240 ks *
Kufeci stehna 40 min./60 ks *
Hamburgery 14 min./110 ks *

VOLITELNE VYBAVEN]

* platné pro DM 5

a Upravny vody.

RETIGO

Lan 2310, 756 61 Roznov pod Radhostém
Tel. +420 571 665 511, Fax: +420 571 665 554,
prodej@retigo.cz, www.retigo.cz

K Deli Masteru lze poridit specialné vyvinutou kynarnu DeliProofer
pro urychleni procesu kynuti. Toto zafizeni muze fungovat oddéleng,
protoze disponuje vlastnim ovladacim panelem.

S pekarskou peci Deli Master vSech velikosti je kompatibilni kondenzacni
digestor Vision Vent, ktera svou silou odtahu par napomuze udrzet
pfijemné klima bez nutnosti pfipojeni na externi komin.

Pro uplnost vybaveni je k dispozicii Siroky vybér prislusenstvi —
gastronadoby nejruznéjsich druhu, podstavce, Cistici prostredy
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PEKARSKA
PEC

retigo”

PERFECTION IN COOKING AND MORE...



UNIKATNI VLASTNOSTI

MULTI BAKE
& COOK

* X

S pekaiskymi pecemi Deli Master mate jistotu,
ze vysledek peceni ¢i vaFeni bude vzdy skvély.
PFipravena jidla maji perfektni barvu,

jsou Stavnata, kfupava a zdraveé pfipravena

s minimem pFidaného tuku.

¢ Vynikajici vysledky peceni a vareni

e |dealni barva a kfupavost jidel

e Méne stresu v kuchyni

¢ VSechny technologické pripravy v jediném zafizeni

DELI
DESIGN

%

Pekarské pece Deli Master Vam nabizi
skvélou kombinaci funkénosti,
vyborné ergonomie a atraktivniho vzhledu.

To vSe s diirazem na bezpecnost a hygienu.

» Komfortni pe¢eni/vafeni bez rizika urazu
e Minimalni riziko popaleni

o Zaruka plnéni hygienickych standardu

» Vysoka spolehlivost

MY DELI
CONTROLS

O

Nejjednodussi ovladani na trhu Vam Set#i

¢as a umozni rychle a jednoduse nastavit,

co potrebujete. Displej reaguje perfektné,
i kdyZz mate mastné ruce nebo pracujete

v rukavicich. Hlavni menu si mizete pFizpusobit.

e Plna koncentrace na vareni
« Zadné nepfijemné prodlevy
» VSe potfebné na hlavni obrazovce

SMART
INVESTMENT

&

S pekaizskymi pecemi Deli Master Setfite penize
vody a nizké naklady na automatické myti Vam za-
ruci rychlou navratnost investice.

« Uspory energie
o Usporné myti
o Bezkonkurencni navratnost investice

TECHNICKE PARAMETRY

Model

Energie
Vyvije€ pary
Kapacita

Pecici prostor
Roztec zasuvu
Rozmeéry (S x v x h)
Vaha

Tepelny vykon
Celkovy pfikon
Jisténi

Napajeni

Pripojka vody/odpadu

Hluénost

Teplota

DM 5 DM 8 DeliProofer
elektfina elektfina elektfina
injek&ni injekéni =

5x 600/400 8 x 600/400 16 x 600/400

1,2 m? 1,92 m? 3,8 m?

80 mm 80 mm 70 mm

933 x 786 x 821 mm

933 x 1046 x 821 mm

980 x 905 x 825 mm

116 kg 138 kg 90 kg
10,3 kW 18 kW -
10,9 kW 18,6 kW 1,2 kW

16 A 32A 16 A

3N~/380-415V/50-60Hz

3N~/380-415V/50-60Hz

IN~/230V/50-60Hz

G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4"
do 70 dBA do 70 dBA -
30 — 300 °C 30 - 300 °C 85°C

MOZNOSTI SESTAV DELI MASTER

Spodni stroj Vrchni stroj

X

DeliProofer X X




