ZAKLADNI PRVKY OVLADACICH PANELU RETIGO VISION

-

ANDROID APP ON

Google play

ORANGE VISION

Idealny do zavodného stravovania, $kél a
domovov déchodcov.

Jednoduché a prehladné ovladanie
ocenia aj
menej skuseni uzivatelia.

1 Navigacni Sipka vlevo

12 Navigacni Sipka vpravo

13 Spusténi / zastaveni varného procesu

NERE Myti

ORANGE
VISION PLUS

Ten spravny kompromis do
vSetkych prevadzok.

Spojenie moderného dotykového
ovladania s najpouzivanejSimi
funkciami.

konvektomatu snadné.

retigo’
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Nastaveni Myti Napovéda

V4 r

V aplikacich, které vérné simuluji ovladaci panely, si vyzkousejte, jak je ovladani

BLUE VISION

Nekompromisny
v reStauraChom segmente.

PIna vybava funkcii s moZnostou

vlastnej personalizacie.

1 Rezim horky vzduch Aktudlni ¢as Al Aktualni ¢as
» ) - Manualni nastaveni vafeni A2 Manualni nastaveni vafeni
2 Rezim horky vzduch s pérou - " o . ;
Volba poslednich pouzitych A3 Vafeni pomoci Easy cooking
3 Rezim vafeni v pafe programd / zplsobd pecent @ Rucni rezim A4 Volba poslednich pouzitych
\ o= c|~\{aren| : - programi/zpUsobu vareni
- - Russtreziim Piaotariy Uzwatels!«a a servisni P A5 Vybérz programi
5 Teplota ve varné komore nastaveni Q Easy cooking oznacenych jako Oblibené
Viybér z ulozenych programi 4 Z e
6 Teplota na teplotni sondé Y — "y 8 prog A6 Unvatels!(e a servisni
Zobrazi historii vSech nastaveni
Urover i - spusténych programi na PSR
7 Urove vihkosti pusiénjch prog Poslednich deset A7 Automatické myti Active
— — - Poslednich zafizeni s vypisem dat cleaning
8 Displej s aktualnimi hodnotami : Data HACCP HACCP
] — A8  Vybérz ulozenych programi
9 Funkee/zpét g‘;::‘i‘:g“"ke myt Active A6 + A9 Nastaveni zakladni
10 Potvrzeni/ vstup S e || Gy o obrazovky (Uzivatelské
- profily)

A10  Specialni funkce
A11  Néapovéda/navod

Available on the iPhone
D App Store

www.retigo.cz

re ti90® PERFECTION IN COOKING AND MORE...




|dedlny do zdvodného stravovania, skoél a
domovov déchodcov.
Jednoduché a prehladné ovladanie
ocenia aj menej skuseni uzivatelia.

PERFECTION IN COOKING AND MORE...
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ReZim horici vzduch

ReZim horuci vzduch a para

Varenie v pare

Nastavenie dizky ¢asu varenia

Teplota vo varnej komore

Teplota na pokrmovej sonde

Uroven vihkosti

Displej s aktualnymi hodnotami
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Funkcie I spat’

—
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Potvrdenie | vstup

—
—

Navigacna Sipka vlavo

L
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Navigacna Sipka vpravo

-
(41

Spustenie / zastavenie procesu




ANDROID APP ON Available on the iPhone
’ Google play D App Store

S




VISION

Orange PLUS

Ten spravny kompromis do vsetkych prevadzok.
Spojenie moderného dotykového
ovlddania s najpouzivanejsimi funkciami.

PERFECTION IN COOKING AND MORE...



Hlavné parametre

e zasuvy naprie¢ pre lahsiu manipulaciu

e TROJITE SKLO DVERI pre Gsporu energie

e ovladanie: elektronické programovatelné

e dotykovy 7" displej s piktogramami

® 99 volitelnych PROGRAMOV po 9 krokoch

e MENU V SK jazyku + SLOVENSKE KUCH. PROGRAMY

e funkcie:

® horuci vzduch 30-300°C

® kombinovany rezim 30-300°C

e varenie v pare 30-130°C

 BIO varenie 30-98°C

e nizkoteplotné pecenie

® no¢né pecenie

® regeneracia

® manualne privihéenie

e odloZeny Start

® nekonecny cas varenia

e 7 rychlosti ventilatora, FanStop, taktovanie, autoreverz ventilatora
e 5 automatickych UMYVACICH CYKLOV + odvapnenie komory
e predohrev komory

® rychle schladenie komory

® USB pre HACCP vystup a programovanie

e automaticka diagnostika chyb a prevadzkovych udalosti

e

4

Hlavné funkcie programové menu

Aktualny cas

varenia

Varenie
Manualne nastavenie @ POImaEE .
prednastavenych

: - automatickych
Slleni il s ec il | programov

Vyber z poslednych M Zobrazenie zaznamov
pouzitych programov o vareni

Poslednych Vypis dat
desat HACCP

Uzivatel'ské Qﬁ Vol'ba umyvacieho

a servisné
nastavenia
Nastavenie Umyvanie

programu
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PERFECTION IN COOKING AND MORE...



Programy h Ostatné =
Maso &, Varenie pri nizkej teplote

Zapekané pokrmy __', Regeneracia a Udrzovanie

Zelenina
Prilohy
Dezerty, pudingy

Chlieb a pecivo

=
a
s
]
=
AN,
a

Ostatné




= Miso

Hovadzie maso

Bravéové maso

Hydina

Mleté méso

Ryby

Prilohy

Kysnuté knedle
Varené zemiaky
Pecené zemiaky
Mrazené hranolky

Varena ryza

Zemiakové knedle,
gnocchi

Zemlové knedle

e s I s IO s JR cs J cs JO c R™ =

Bageta, kaiserka (Cerstva)

Bageta, kaiserka
(mrazena)

Chlieb 400 — 800 g
Chlieb 800 — 1500 g
Listkové cesto
Croissant

Kysnutie cesta

Zaznam HACCP

Datum: 21 januar 2019

Cas: 07:41:24

Nazov programu: Manual cooking
Spotreba energie: 1.73kWh

Cas | Priestor | thlal  Ihla2

o:no:oo‘ _J O LgJ X
100% 0:40 180°C100
0:00:00| 218°C| 21.6°C|
00002 | 21.8°C| 214°C
0:00:02 | Otvorené dvere
0:00:24 | 211¢| 2c \
0:00:24 | Zavreté dvere
0:01:00 | 39.4°C 27.2°C
00200| 77.2°c| e61.7°C|
0:03:00 |' 106.5°C  932°C |
134.2°c | 122.8°C
155.6°C | 1441°C
176.0°C | 163.7°C |
| 180.9°c | 175.8°C
ol o . o |




Nastavenie Umyvanie

Oplach vodou
0:14:53

UzZivatelské nastavenie

SOICIAEE]
0:33:39

Info

Zakladné umyvanie
0:50:19

Stredné umyvanie
1:15:19

Servis

Zaznamy o prevadkze

Extra silné umyvanie
1:48:39 7
Odvapnenie varného

priestoru
1:12:44

USB

ANDROID APP ON Available on the iPhone
» Google play D




Nekompromisny v reStauracnom segmente.
Plnd vybava funkcii s moznostou vlastne;
personalizacie.

PERFECTION IN COOKING AND MORE...



Hlavné parametre

e ovladanie: elektronické programovatelné

e dotykovy 8" displej s piktogramami

¢ 1000 volitelnych PROGRAMOV po 20 krokoch

e MENU V SK jazyku + SLOVENSKE KUCHARSKE PROGRAMY

e obltbené programy, poslednych 10 programov

* 6 bodova teplotna sonda

e funkcie:

® horuci vzduch 30-300°C

® kombinovany rezim 30-300°C

e varenie v pare 30-130°C

¢ BIO varenie 30-98°C

e nizkoteplotné varenie, varenie/pecenie cez noc

e Cook&Hold, delta T varenie

® regeneracia, GoldenTouch pre dokoncenie zapecenim

® manualne privihcenie

e Sous-vide programy, susenie, sterilizacia, konfi tovanie, tdenie
e programy Easy-cooking pre jednoduchy vyber Gpravy pokrmov
e funkcia MyVison pre uzpésobeni si menu hlavnej obrazovky

e Casovanie zasuvov, odlozeny start, nekonecny ¢as varenia

e autoreverz ventilatora

® automaticka regulacia vlhkosti, el. ovladanie odvetravacej klapky
* 5 automatickych UMYVACICH CYKLOV + odvépnenie komory
e predohrev komory, rychle schladenie komory

e USB+LAN port pre HACCP vystup a programovanie

® automatické diagnostika chyb a prevadzkovych udalosti

* RUCNA SPRCHA
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Hlavné funkcie programové menu

15:30 Zakladné uzZivatel'ské nastvenia obrazovky

{'_"7 Ruény rezim Manualne nastavenie varenia

09 EK

* X % Jednoduché varenie pomocou prednastavenych

Easy cooking automatickych programov

Poslednych desat

Vyber z poslednych pouzitych programov

ﬁ' + Extras - vyber zo Specidlnych prednastavenych

" : programov
Oblubené Programy Extras

?

Nastavenie Umyvanie Napoveda




Ukazky programového menu reti90®

* Xy
Easy cooking ™  Hovidzie miso
A -
g _ | W Dusené
v n :
e e N [Wriane & Varené
ﬂ I -
= (11 - 2
Pecené
—
Zverina Mleté maso Ryby
144
Grilované
g & X
Prilohy Zelenina ’;222’;%; ,{,ﬁz Konfitované
/ 4 " o
-~ a &~ Vyprazané
Regeneracia Udrzovanie Vajicka
« Spat « Spit
’ R At s
e REJEREIGNIR AW, Pecivo, dezerty
(I.P Para AV, Kysnute A\
»’“‘) Kombinovany rezim AW, Listkové cesto
») Hortci vzduch AW, Plundrové cesto
AWy, Odpalované cesto
AW, Piskotoveé cesto
AW», Linecké cesto
AW, Krehké cesto v
- Spat « Spat

PERFECTION IN COOKING AND MORE...



Ukazky programového menu

W Prilohy
\Th?r .

W Zemiaky
(fm, =

w Ryza

i

w Knedle

TTTITT V5 ¢
W Vyprazané
« Spat
E E Programy

Hovadzie maso

Bravcové maso

Jahnacina,
Baranina, Divina

Zapekané pokrmy

w
Lo
'*_ Hydina
o
a

M Mleté mdso

- Ryby

« Spat

+ Extras

retigo’

@ © @

Varenie pri  Nacasovanie

nizkej teplote rostu
"': 144
~A =
Konfitovanie Udenie
g /
“0 a
SuZenie Regeneracia a

L Spat

F Hovadzie
maso

i, Hovadzi steak

Dusené kocky,
platky, zavitky

z® Varené vcelku
. 1-2kg

+. Varené kocky,
platky

L. Grilované 100 -
% 3009

Jos.. Grilované 300 —
%2 600g

@ Smazené platky

Spat

Sous-vide

8

Sterilizacia

mn

GT
Funkcia
Udrzovanie Golden Touch

v

PERFECTION IN COOKING AND MORE...



Ukazky programového menu retlgo

M Mieté maso =

" Pecené 100 —300g

r_ Ryby

%™ (karbonatky) D Morské plody A\
% Pecené 400 - 1000 g “zn  Grilované 100 —
%9 (karbonatky) @ 300¢
'xu,T'__, Vypra’iané ‘{"\. geeené 100 - 500
#  Grilované (hamburger) w 5888"‘; 500 -
3, Dusené vo vlastnej Stave A Ig)usené LR
L~ Masové gulocky v Dusené 500 -
12 paradajkovej omacke w’ 2000 g
&= Gratinované (paprika, Posirované 100 -
NG cuketa) ? 500 g v
« Spat - Spat
Umyvanie Nastavenie

& Oplach vodou

Uzivatelské nastavenie

0:14:53
‘ Expres umyvania kalendar
0:33:39
s¢ Zakladné umyvanie Info
0:50:19
s44 Stredné umyvanie Servis

1:15:19
ss4s Extrasilné umyvanie

1:48:39
Odvapnenie varného

priestoru

1:12:44

L Spat

PERFECTION IN COOKING AND MORE...

Zaznamy o prevadkze

USB

L Spat



Ukazky programového menu retlgo

- a - —
Rucny rezim =

j« Zelenina

Druh

Mrkva,
petrzlen,
zeler

Karfiol,
brokolica

Paradajk | .
a, Uhorka, 0:30
Paprika

¢ Spat Ok

-E_‘-_-f:- Klobasy E
A .
&< s
ﬂ Susenie .
© 8§ X :

0% 0:3570°C100%
ﬂ Vlozte udiaren - Gdenie 2
0 & X :

0% 0:50 75°C 50%

+ Pridat krok na koniec

+ & + ®©

Zaznam HACCP

Datum: 18 februar 2021

Cas: 15:38:28

Nazov programu: RyZovy nakyp — varenie
Spotreba energie: 0.02kWh

Cas  Priestor Ihlal Ihla 2
J:00:00 Predhrievanie odstartované
2:00:00 20.0°C 20.0°C
2:00:03 Predhrievanie preskocené
2:00:03 ql" @ & >:

0:27 99°C 50%
2:00:13 42.9°C 42.9°C

2:00:13 ' Ukonéené pouZivatelom

« Spat

PERFECTION IN COOKING AND MORE...



Ukazky programového menu retigc)@

Zaznamy o prevadzke

Profily Chyby
E ) : Zaznam prevadzkovych
Upravit aktualny profil udalosti

Zaznam HACCP

Prevadzkové udaje

&« Spat « Spat

Vyskusajte si ovladanie sami
v demo aplikacii.

Available on the iPhone

App Store

(clifele

PERFECTION IN COOKING AND MORE...



