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NEREZOVE
GASTRONADOBY

Nerezové gastronadoby jsou nejcastéji pouzivanym
prislusenstvim ke konvektomatum Retigo Vision.
Vysoka kvalita nerezové oceli zaruc€uje odolnost vuci
teplotnim zménam a korozi. Vybrat si lze z ruznych
typu a velikosti, diky c¢emuz je muzete pouzivat

pro Sirokou $kalu technologickych uprav pokrmu.
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Prehled velikosti

GN 2/1

650530 mm
GN 2/3 GN1/1

354%x325 mm 530%325 mm




Nerezové gastronadoby

Nerez plna

Nerezovy plny plech vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli.

Nerez plna

Nerezovy plny plech vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli.
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Nerez dérovana

Nerezovy perforovany plech vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli.

Nerezové gastronadoby

Nerez dérovana

Nerezovy perforovany plech vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli.

Artikl OA01-0001 GN 1/1 (hloubka 20 mm)

OA01-0083 GN 2/3 (hloubka 20 mm)
Pouziti vafeni na pafe, posirovani, vafreni s tekutinou
Teploty* 30-130°C

Technologie* rezim Para
Vhodné na vareni zeleniny, posirovani ryb, rolady v pare

TIPY séfkuchare

Artikl

Pouziti

Teploty*
Technologie*
Vhodné na

Pouzivdme u produktu, které se vari v jedné vrstvé a mohou pfi vafeni poustét tekutinu.

Nerez plna

Nerezovy plny plech vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli.

OA01-0002 GN 1/1 (hloubka 40 mm)
OA01-0067 GN 2/3 (hloubka 40 mm)
OA01-0099 GN 2/1 (hloubka 40 mm) **
vafeni na pare, posirovani, vareni s tekutinou,
nizkoteplotni vareni

30-130 °C

rezim Para

vafeni zeleniny, posirovani ryb, rolady v pare

Nerez plna

Nerezovy plny plech vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli.

Artikl OA01-0003 GN 1/1 (hloubka 65 mm)
OA01-0066 GN 2/3 (hloubka 65 mm)
OA01-0026 GN 2/1 (hloubka 65 mm) **

Pouziti vafeni na pare, posirovani, vafeni s tekutinou,
nizkoteplotni vafeni
Teploty* 30-130 °C

Technologie* rezim Para
Vhodné na ryze, bulgur, pohanka, kuskus, téstoviny, maso dusené

TIPY $éfkuchare
Pouzivame u produktu, které se vafi ve vice vrstvach a mohou pfi vareni
poustét tekutinu nebo se v tekutiné vafri ¢i dusi.

Artikl

Pouziti

Teploty*
Technologie*
Vhodné na

OA01-0004 GN 1/1 (hloubka 100 mm)

OA01-0088 GN 2/3 (hloubka 100 mm)

OA01-0055 GN 2/1 (hloubka 100 mm)

vafeni na pare, posirovani, vafeni s tekutinou,
nizkoteplotni vareni

30-130°C

rezim Para

ryze, bulgur, pohanka, kuskus, té€stoviny, maso dusené

Artikl OA01-0007 GN 1/1 (hloubka 20 mm) Artikl
OA01-0012 GN 2/3 (hloubka 20 mm) **

Pouziti vafeni na pafe, posirovani, sous-vide, regenerace, Pouziti
udrzovani v teple

Teploty* 30-130°C Teploty*

Technologie* rezim Para Technologie*

Vhodné na vareni zeleniny, posirovani ryb, knedliky, chrest, vejce Vhodné na

TIPY $éfkuchare
Pouzivdme u produktu, které se vafi v jedné vrstvé a nepoustéji tekutinu.
Diky perforaci je idealni rozvod pary ze vSech stran.

Nerez dérovana

Nerezovy perforovany plech vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli.

Artikl OA01-0009 GN 1/1 (hloubka 65 mm) Artikl
OA01-0064 GN 2/3 (hloubka 65 mm)
OA01-0056 GN 2/1 (hloubka 65 mm) **

Pouziti vafeni na pafe, posirovani, sous-vide, regenerace, Pouziti
udrzovani v teple
Teploty* 30-130°C Teploty*

Technologie* rezim Para Technologie*

Vhodné na vafeni zeleniny a masa, brambory, uzené maso, Vhodné na

knedliky, vejce

TIPY $éfkuchare
Pouzivdme u produktu, které se vari ve vice vrstvdch nebo jsou vysoké a nepoustéji
pfi vareni tekutinu. Diky perforaci je idedlni rozvod pary ze vSech stran.

* Doporucené udaje
** Produkt na dotaz

OA01-0008 GN 1/1 (hloubka 40 mm)

OA01-0065 GN 2/3 (hloubka 40 mm) **

vafeni na pare, posirovani, sous-vide, regenerace,
udrzovani v teple

30-130°C

rezim Para

vareni zeleniny, posirovani ryb, knedliky, chrest, vejce

Nerez dérovana

Nerezovy perforovany plech vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli.

OA01-0010 GN 1/1 (hloubka 100 mm)
OA01-0091 GN 2/3 (hloubka 100 mm) **
OA01-0057 GN 2/1 (hloubka 100 mm)

vafeni na pare, posirovani, sous-vide, regenerace,
udrzovani v teple

30-130°C

rezim Para

vafeni zeleniny a masa, brambory, uzené maso,
knedliky, vejce



SMALTOVANE
GASTRONADOBY

Smaltovana povrchova uprava gastronadob zajisti
rovhomeérné peceni ze viech stran. Gastronadoby
vyuzijete na duseni, peceni masa, zapékani brambor,
téstovin Ci ryzovych nakypu, ale i k peceni sladkého
peciva nebo buchet.

Prehled velikosti

GN 2/1
650%x530 mm
GN 2/3 GN1/1
354%x325 mm 530%325 mm




Smaltované gastronadoby

Smaltované (lisované)

Smaltovany plech lisovany vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli a smaltu.

Artikl OA01-0058 GN 1/1 (hloubka 20 mm)
Pouziti duseni, peceni, zapékani, smazeni
Teploty* 120-230 °C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim
Vhodné na slané a sladké kolace, pecivo, pizza, pec¢ena zelenina

TIPY $éfkuchare

Pouzivame na nizké produkty, které nepoustéji tekutinu. Diky
dobre vodivému materialu je pe¢eni rovhomeérné ze viech
stran, ani pfi vyssich teplotach se produkty nepripékaji.

Smaltované (lisované)

Smaltovany plech lisovany vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli a smaltu.

Artikl OA01-0059 GN 1/1 (hloubka 40 mm)

Pouziti duseni, peceni, zapékani

Teploty* 120-230 °C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim

Vhodné na peceni ruznych druht mas, zapékani brambor
a téstovin

TIPY $éfkuchare

Pouzivdme u produktl, které se mohou dusit v tekutiné.
Diky dobfe vodivému materialu je pec¢eni rovhomeérné
ze vSech stran.

Smaltované (lisované)

Smaltovany plech lisovany vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli a smaltu.

Artikl OA01-0060 GN 1/1 (hloubka 65 mm)
Pouziti duseni, peceni, zapékani
Teploty* 120-230°C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim
Vhodné na peceni rtznych druhd mas, duseni

TIPY $éfkuchare

Pouzivdame u produktu, které se dusi v tekutiné. Diky
vodivému materialu je pec¢eni rovhomérné a pfi duseni
se produkty nepfipékaji.

Smaltované gastronadoby

Smaltované

Smaltovany plech lisovany vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli a smaltu.

Artikl OA01-0021 GN 1/1 (hloubka 40 mm)
OA01-0074 GN 2/3 (hloubka 40 mm)
OA01-0054 GN 2/1 (hloubka 40 mm)

Pouziti duseni, peceni, zapékani, nizkoteplotni vareni

Teploty* 120-230 °C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim

Vhodné na veskeré maso, sladké kolace a buchty, pecené
brambory a jina zelenina, ryby

Smaltované

Smaltovany plech lisovany vyrobeny
z 1 mm nerezové oceli a smaltu.

Artikl OA01-0063 GN 2/1 (hloubka 60 mm)
Pouziti duseni, peceni, zapékani, nizkoteplotni vareni
Teploty* 120-230 °C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim

Vhodné na veskeré maso, sladké kolace a buchty, pecené
brambory a jina zelenina, ryby

TIPY $éfkuchare

Pouzivdame na vysoké produkty, které se pecou nebo dusi v tekutiné. Diky dobre
vodivému materidlu je pec¢eni rovnhomeérné ze vsech stran, ani pfi vyssich teplotach
se produkty nepfipékaji.

* Doporucené udaje
** Produkt na dotaz



SPECIALNI
GASTRONADOBY

Tyto gastronadoby jsou specialni svym pouzitim,
materialem Ci tvarem. Jedna se o grily

s nepfrilnavou upravou s ruznymi typy mfizek,
unikatni gastronadobu s patentovanou
povrchovou upravou Lotan®, livanecnik,

koS na smazeni, rost na kurata, specialni
gastronadobu na Ceské knedliky, Samotovou
desku na peceni pizzy a dalsi.

Prehled velikosti

GN 2/1
650530 mm
GN 2/3 GN1/1
354%x325 mm 530%325 mm
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Specialni gastronadoby

Vision Bake

Hlinikovy plech s nepfilnavou vrstvou.

Vision Express Grill

Litinovy gril perforovany s nepfilnavou upravou.

Vision Snack

Hlinikovy plech s nepfilnavou upravou
s 6 nebo 11 pozicemi.

11 ks: vnéjsi pramér 10,5 cm | vnitini 8,5 cm
6 ks: vnéjsi prumér 11 cm | vnitini 8,2 cm

Artikl OA01-0029 GN 1/1 (hloubka 20 mm)

OA03-0111 GN 2/3 (hloubka 20 mm)
OA03-0018 GN 2/3 (hloubka 2 mm)

Pouziti smazeni, grilovani, zapékani, peceni

Teploty* 160-230 °C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim
Vhodné na veskeré smazené obalované produkty, grilovani,

peceni a zapékani ryb, zeleniny a syru

TIPY $éfkuchare

S pouzitim Vision Olejové pistole snizite spotfebu tuku

pfi smazeni az o polovinu. Hlinikovy plech rychle

a rovhomérné vede teplo a diky neprilnavé upravée

se nic nepfipéka. Je vhodny i na cukrarské produkty a tésta.

Artikl OA03-0011GN 1/1
Pouziti grilovani, opékani
Teploty* 190-250 °C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim
Vhodné na steaky, grilovana zelenina, ryby, opékani a zatazeni

masa

TIPY séfkuchare

Diky perforaci se maso a zelenina griluji rovhomérné

ze vSech stran. Gril je potfeba nejdrfive rozehrat. Je vhodny
pro A la carte kuchyni. Nahradi grilovaci tal.

Artikl OA03-0021 GN 1/1 (11 ks)
OA03-0020 GN 2/3 (6 ks)

Pouziti smazeni, pec¢eni, posirovani, zapékani

Teploty* 120-230 °C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim, rezim Para
Vhodné na smazena vejce, livance, placky, housky na hamburger,

omelety, palacinky, zapékané produkty

TIPY séfkuchare

Diky litiné a hliniku dobre vede teplo a pece rovhomeérné.

11 vajec za 4 minuty. Housky na hamburgery maji stejny tvar.
Vhodny na snack, snidané nebo bufet.

Vision Grill Diagonal

Litinovy gril plny s nepfilnavou upravou.
Dva povrchy grilu (diagonalni drazky, hladky).

Artikl OA03-0014 GN1/1
Pouziti grilovani, opékani
Teploty* 180-250 °C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim
Vhodné na steaky, grilovana zelenina, ryby

TIPY $éfkuchare
Strana s drazkami je vhodna na grilovani masa, rovna strana
se hodi na pfipravu pizzy. Gril je potfeba predehrat.

Vision Grill

Litinovy gril plny s nepfilnavou upravou.

Dva povrchy grilu (mfizka, hladky).

Specialni gastronadoby

Vision Frit Lotan

Fritovaci plech s unikatni patentovanou
povrchovou upravou Lotan®.

Artikl OA03-0109 GN1/1

OAO03-0110 GN 2/3 **
Pouziti fritovani bez tuku, peceni, smazeni
Teploty* 180-250 °C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim

Vhodné na hranolky, brambory, krokety, obalované
predsmazené produkty

TIPY séfkuchare

Otevreny sitovy povrch na dné i po strandch zajisti
rovnomeérné smazeni, neprilnava vrstva je idealni pro smazeni
bez tuku. Mrazené produkty se bez tuku na nerezu pripékaji.

Vision Pan

Hlinikova panev s nepfilnavym povrchem,
pramér 22 cm.

Artikl OA03-0010GN 1/1

OA03-0012 GN 2/3
Pouziti grilovani, opékani, peceni
Teploty* 180-250 °C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim

Vhodné na steaky, grilovana zelenina, ryby, pizza, foccacia,

slané a sladké kolace

TIPY $éfkuchare

Strana s mfizkou je vhodna na grilovani masa, steaku, ryb

a zeleniny. Rovna strana se hodi pro pfipravu pizzy, slanych
kolacu a peciva. Gril je potfeba predehrat.

* Doporucené udaje
** Produkt na dotaz

Artikl OA03-0032 GN (22 cm) **
Pouziti zapékani, peceni, smazeni, gratinovani
Teploty* 150-230 °C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim

Vhodné na omeleta, frittata, buchty, dezerty, bramborovy gratin,
palacinky, zapékani zeleniny a masa

TIPY séfkuchare

Pouzivdme ¢asto na zapékani masa a zeleniny, peceni
dezertt (2—-4 porce). V nddobé je mozné také servirovani,
diky nepfilnavému povrchu se nic nepripéka.
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Specialni gastronadoby Specialni gastronadoby

Zapékaci Lotan Vlozka na knedliky Vlozka na knedliky

Specialni slitina hliniku s unikatni patentovanou Nerezovy plech ve tvaru knedlika. Nerezovy plech ve tvaru knedliku.
povrchovou upravou Lotan®.

_ = T
Artikl OA03-0119 GN 1/1 (hloubka 55 mm) ** W
OA03-0114 GN 2/3 (hloubka 55 mm) ** -
OA03-0121 GN 1/1 (hloubka 100 mm) ** — |
. . . . v . . . . , 3 * - - ‘
Pouziti zapékani, peceni, gratinovani V]
Teploty* 150-250 °C '
Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim _ﬁgﬁqﬂ
Vhodné na zapékani riznych druht téstovin, zeleniny, brambor . okt
= -
TIPY $éfkuchare . i
Lze pouzit také na indukéni plotnu. Diky specialni Artikl OA01-0155 GN 1/1 (3 ks) Artikl OA01-0156 GN 1/1 (5 ks)
patentované povrchové Upravé Lotan® se produkty Pouziti vareni knedliku, 3x 600-800 g Pouziti vareni knedliku, 5x 400-600 g
ani pfi vyssich teplotach nepfipékaji. Teploty* 95-130 °C Teploty* 95-130 °C
Technologie* rezim Para Technologie* rezim Para
Vhodné na vafeni ruznych druhd knedlikd Vhodné na vafeni ruznych druhd knedlikd

Nerezovy rogt TIPY $éfkuchare

Pred varenim doporuc¢ujeme vymazat tukem. Diky zaoblenému povrchu

. . maji knedliky stejny tvar jako by se vafily ve vodé.
Nerezovy rost. J Y Sy S Y y

o A T A A ™1 Artikl OA03-0002GN 1/1
OA03-0005GN 2/3
OA03-0004 GN 2/1

Pouziti peceni, zapékani, udrzovani v teple, peceni
v atypickych nadobach
Teploty* 50-250 °C

Il Vnomina pecencaenrosamas o Plech hlinikovy Vision Pizza Stone
derova ny (teflon) Samotova deska z pfirodniho materialu

» . Hlinikovy plech s teflonovou upravou. (podélné drazky, hladka strana).
TIPY $éfkuchare

Rost pouzivame pro vkladani nestandardnich nadob

do konvektomatu nebo pfi uzeni s udirnou Vision Smoker.
Péct lze také pfimo na rostu - do spodniho zasuvu
doporucujeme dat plnou GN pro zachytavani tuku. Nerezovy
rost lze umyt soucasné s programem automatického myti.

Rost na kurata

Nerezovy rost na celou drubez.

Artikl OA03-0003 GN 1/1 (8 ks) ] .
Artikl OA01-0087 GN 1/1 Artikl OA03-0022GN1/1
HC99-9030 GN 2/3 (4 ks) g R - /
L . . L Pouziti peceni, bagety Pouziti peceni pizzy, peciva, chleba
Pouziti grilovani, peceni drubeze Teploty* 150-250 °C Teploty* 150-300 °C
eplo - ° eplot - °
Teploty* 150-220 °C ey . . . ) P poY
. . . ) L. Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim Technologie* rezim Horky vzduch
Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim . e . . Ly ’ .
i ) . i} Vhodné na peceni ruznych druhu peciva a cukrarskych vyrobku Vhodné na pizza, pecivo, chléb, susenky
Vhodné na grilovana drubez, kure, kiepelka, holub, mala kachna
e TIPY $éfkuchare TIPY $éfkuchare
o Séfkuc gge'b 2 ok 2By vaduch L. dll PFi pouziti neni potfeba pouzivat zadny tuk, Vhodna volba pro peceni bez tuku. Vyhnete
tojan upevni drubez tak, aby vzduch rovnhomeérne proudi nepfilnavy povreh. se investici do pizza pece.

kolem celého masa, dribéz je pak idealné grilovana ze vSech
stran. Doporuc¢ujeme dolu do konvektomatu vlozit plnou GN
pro zachytavani tuku.

* Doporucené udaje
** Produkt na dotaz
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PEKARSKE
A CUKRARSKE
PLECHY

Rozmeér téchto plechu odpovida pekarské normé
400 x 600 mm. Perfektné se hodi do pekarské

a cukrarské pece Retigo DeliMaster. Plechy jsou
vyrobeny z rdznych materialu s vybornymi vodivymi
vlastnostmi tak, aby byla co nejlépe zajisténa
distribuce tepla po jejich povrchu. To zajisti perfektni
propeceni pokrmu i bezvadnou rovhomeérnost.

Piehled velikosti

GN 600x400
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Pekaiské a cukrarské plechy Pekaiské a cukrarské plechy

Vision Grill Diagonal Plech smaltovany

Litinovy gril plny s nepfilnavou upravou. Dva Smaltovany plech lisovany vyrobeny

povrchy grilu (diagonalni drazky, hladky). z 1 mm nerezové oceli a smaltu.
Artikl OA03-0016 GN 600 x 400 ** Artikl OA01-0097 GN 600 x 400 (hloubka 20 mm)
Pouziti grilovani, opékani Pouziti peceni peciva, chléb, bagety
Teploty* 180-250 °C Teploty* 100-230°C
Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim
Vhodné na grilovani zeleniny, steaku, ryb, peceni a rozpékani Vhodné na peceni zeleniny, peceni pekafskych a cukrafskych

peciva, pizza produktd

TIPY séfkuchare

| v pekarské a cukrarské peci DeliMaster muzete s rozmérem
plechu 600 X 400 mm péct zeleninu, maso a jiné produkty,
které vyzaduji plny plech.

TIPY séfkuchare
Strana s drazkami je vhodna na grilovani masa, rovna strana
se hodi na pfipravu pizzy. Gril je potfeba predehrat.

Nerezovy rost Plech smaltovany

Smaltovany plech lisovany vyrobeny

Nerezovy rost.
z 1 mm nerezové oceli a smaltu.

i Artikl OA03-0001 GN 600 x 400 Artikl OA01-0098 GN 600 x 400 (hloubka 40 mm)
Pouziti peceni, zapékani, udrzovani v teple, peceni Pouziti peceni peciva, chléb, bagety
v atypickych nadobach Teploty* 100-230 °C
Teploty* 50-250 °C Technologie* rezim Horky vzduch

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim, rezim Para Vhodné na peceni zeleniny a pekafskych produktd

Vhodné na peceni dortovych korpusu a jinych cukraiskych forem

TIPY séfkuchare
Pouzivdame pro peceni zeleniny, masa a jinych produktu,
které vyzaduji plny plech.

TIPY séfkuchare

Rost pouzivame pro vkladani nestandardnich nadob

do konvektomatu nebo pfi uzeni s udirnou Vision Smoker.
Péct lze také pfimo na rostu - do spodniho zasuvu
doporucujeme dat plnou GN pro zachytavani tuku. Nerezovy
rost lze umyt soucasné s programem automatického myti.

Plech hlinikovy
dérovany (teflon)

Hlinikovy plech perforovany s nepfilnavou upravou.

Artikl OA01-0086 GN 600 x 400
Pouziti peceni pekafskych a cukrarskych produktu
Teploty* 100-220°C

Technologie* rezim Horky vzduch, Kombinovany rezim, rezim Para

Vhodné na croissanty, makronky, odpalované tésto, rolady,
kolace, kfehkeé tésto, listové tésto

TIPY séfkuchare

Nizké okraje a perforace plechu zajistuji rovhomeérné peceni
v kazdém zasuvu. Nepfilnava Uprava je idedlni pro produkty,
které se jinak museji péct na pecicim papiru.

* Doporucené udaje
** Produkt na dotaz
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SPECIALISTA NA KONVEKTOMATY

RETIGO s.r.o.
Lan 2310
756 61 Roznov pod Radhostém

Tel.: +420 571 665 511
Fax: +420 571 665 554
E-mail: prodej@retigo.cz
www.retigo.cz

Obchod: +420 571 665 532, +420 571 665 531 Servis: +420 571 665 560 Odborny kuchar: +420 736 739 694
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