VHODNE RESENI
PRO KAZDY PROVOZ
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BENZINA SNACK BAR OBCHOD
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MULTI BAKE & COOK MY DELI CONTROLS

Vynikajici vysledky peceni a vareni * Plna koncentrace na peceni a vareni
Idealni barva a kfupavost e Z&dné neptijemné prodlevy

Méné stresu ve Vasem provozu » VSe potrebné na hlavni obrazovce
VSechny technologické pripravy

v jediném zarizeni

DELI DESIGN SMART INVESTMENT

Atraktivni vzhled a perfektni ergonomie « Uspory energie

Minimalni riziko popaleni o Usporné myti

Zaruka plnéni hygienickych standardu » Bezkonkurenc¢ni navratnost investice
Vysoka spolehlivost

STANDARDNI VLASTNOST
A VOLITELNE VYBAVENI

PECENI / VARENI

Horky vzduch 30-300 °C.

Kombinovany rezim 30-300 °C.

Vareni v pare 30-130 °C.

Nastrik a Pauza — funkci Nastrfik vytvorte rychle potfebné
mnozstvi pary, ktera se béhem faze Pauza absorbuje
do produktu. Jediné tak zajistite, ze pecivo

bude na povrchu kfupavé a stfida uvnitf zistane
dlouho vlac¢na.

Casovani zasuvll — moznost nastavit rizny ¢as

pro kazdy zasuv.

AHC - automaticka regulace vlhkosti pro vynikajici
vysledky peceni/vareni.

Pokrocily systém vyvinu pary — skvélé vysledky vareni
v pare diky dvoustupnovému predehfevu vody

v tepelném vymeéniku.

Zasuvy napfi¢ — bezpecnéjsi a pohodlnéjsi prace

s gastronadobami.

Golden Touch — perfektni barva a kfupavost stiskem
jednoho tlacitka.

Automaticky predehiev / zchlazeni varné komory
s moznosti zadat pozadovanou teplotu.

Sous-vide, Suseni, Sterilizace, Konfitovani, Uzeni
specialni programy pro moderni gastronomii.

DELI TOUCH CONTROLS OVLADANI

8" displej — perfektni prehled, jednoduché a intuitivni
ovladani.

MyDeliControls — maximalni pfizplsobeni menu,

vse potrebné na hlavni obrazovce.

Dotykovy panel — panel funguje perfektné

za vSech podminek a ma rychlou odezvu, zadné
mechanickeé prvky, tlacitka ¢i kolecka.

Easy Baking — DeliMaster doporuci vhodnou technologii
dle pozadovaného vysledku.

Piktogramy — moznost prifazeni piktogramu ke kazdému
programu.

Multitasking — unikatni moznost pracovat s displejem
bé&hem peceni/vareni.

Automaticky start - moznost naplanovat odlozeny start.
Ecologic - udaje o spotrebé elektrické energie

pfimo na displeji.

Nekoneény ¢as vareni — uspofi cas v provozni $picce.
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VYBAVENI

Active Cleaning — automatické myti s minimalni
spotfebou vody a elektriny.

Trojité dverni sklo — minimalni unik tepla,

nizka spotfeba energie.

Obousmeérny ventilator — minimalni rozdily v barvé
upecenych jidel.

Klapka — rychlé odvlh¢eni varné komory pro lepsi
kfupavost a krasnou barvu, patentovany

odvlhc¢ovaci systéem.

7 rychlosti ventilatoru — kontrola rychlosti distribuce
a cirkulace vzduchu.

Fan Stop — okamzité zastaveni ventilatoru brani
uniku tepla a pary pfi otevieni dveri a zabranuje
opareni obsluhy.

Taktovani ventilatoru — 3 kroky k lepsi rovnhomeérnosti.
Samonavijeci sprcha — pro snadné cisténi.

KONEKTIVITA

USB rozhrani — snadné prehravani dat z a do cukrarskeé
pece DeliMaster.

Ethernet/LAN — moznost pfipojeni do sité, komunikace
pres internetovy prohlizec.

VisionCombi software — sprava programu v PC,
prohlizeni dat HACCP.

PROVOZNi ZAZNAMY

HACCP zaznamy — snadna a okamzita analyza kritickych
bodu vareni.
Kompletni zaznamy provoznich udalosti.

SERVIS

SDS - automatické vyhodnoceni chyb.

VOLITELNE VYBAVENI
Opacné otevirani dvefri.
Bezpecnostni otevirani dvefi.
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CUKRARSKA PEC




VICE NEZ JEN CUKRARSKA PEC

S pecemi DeliMaster snadno pripravite veskeré druhy
Cerstvého peciva, dezertu, zakusku, ale i Siroky sortiment
produktl pro snack/bistro jako jsou sendvice, burgery,
panini, apod.

Vice nez 50 prednastavenych cukrafskych programu
Pfednastavené programy a nezbytné cukrarskeé funkce
jako je napf. Nastfik — Pauza pro skvélé vysledky peceni
a vareni kazdy den a to s minimalnimi naroky na obsluhu.

Specialné vyvinuty obousmérny ventilator

Perfektni rovnomeérnost peceni a vynikajici textura cukrarskych
vyrobkl v nemalé mire zavisi na ventilatoru, ktery rozhani horky
vzduch nebo paru po varné komore. V pecich DeliMaster budete
mit distribuci a cirkulaci vzduchu vzdy pod kontrolou presné
podle potreb produktu diky 7 rychlostem ventilatoru.

Vysledek bude perfektni.

Prehledné, rychlé a intuitivni ovladani

Dotykovy displej s velmi rychlou odezvou a funkce Easy Baking
usnadni Vasi praci nejen pfi pfiprave lakavych dezertu,

ale i pfi udrzbé.

MY DELI
CONTROLS

Pouhym dotykem pfipravite vynikajici delikatesy z Vasi nabidky
béhem nékolika minut a v dokonalé kvalité. Rozsifte Vas
sortiment o nové produkty diky mnohostrannym moznostem,
které DeliMaster nabizi. Pouzijte obrazky jako jednotliva tlacitka
programu a Vase prace se stane zdbavou. Ziskate prehledné

a jednoduché menu, které dokaze obsluhovat kazdy.

Bagety 10 min. /75 ks*
Muffiny 9 min./350 ks *
Croissanty 20 min. /150 ks*
Kureci stehna 40 min./ 60 ks*
Hamburgery 14 min./110 ks*

* Plati pro DM 5

Active Cleaning

Tu nejméné zabavnou praci hodte za hlavu. Active Cleaning
Vas DeliMaster sam dokonale umyje a vysusi. Vy uspofite
vodu a drahocenny ¢as. Pouzivané detergenty nezatézuji
zivotni prostredi.

5vi1
Multifunkenosti peci DeliMaster ziskate hned nékolik zafizeni
v jednom — cukrarskou pec, konvektomat, zapékaci gril,

grilovaci desku a fritézu. To vSe na jednom metru ctvere¢nim.

TECHNICKE PARAMETRY

DM 5

Energie

* pfi vyuziti adaptéru

DM 5

elektfina
injekeni
5x600/400
5x GN1/1*
1,2m?

80 mm
933x786x821 mm
116 kg
10,3 kW
10,9 kW
16 A
3N~/380-415V/50-60Hz
G 3/4"/50 mm
max. 70 dBA

30-300°C

DM 8

DM 8
elektrina
injek&ni

8x600/400
8x GN1/1*
1,92 m?
80 mm
933 x 1046 x 821 mm

138 kg

18 kW
18,6 kW

32A

3N~/380-415V/50-60Hz
G 3/4"/50 mm
max. 70 dBA

30-300 °C

MOZNOSTI SESTAV DELIMASTER

Sestavy cukrarFskych peci DeliMaster Vam mohou
rozsiFit kapacitu provozu a pFritom nezabrat
vice mista. Kombinovat lze ruzné velikosti peci,

kynarnu DeliProofer a kondenzacni digestot.

DM 5 DM5
DM5 DM 8

DM5 DM 8
KYNARNA KYNARNA
DELIPROOFER DELIPROOFER

VOLITELNE PRISLUSENSTV/

KONDENZACENI DIGESTOR

S cukrarskou peci DeliMaster obou velikosti je kompatibilni
kondenzacni digestor Vision Vent, ktera svou silou odtahu
par napomuze udrzet pfijemné klima bez nutnosti
pfipojeni na externi ventilaci.

PODSTAVCE

Pro umisténi DM5 a DM8 do Vaseho provozu
muzete pouzit rizné podstavce. Podstavce jsou
prizpusobené na rozmér plecht 600 x 400 mm.
Pro DM 5 je k dispozici podstavec s 16 vsuny.
Pro DM8 je urcen podstavec s 10 vsuny.

KYNARNA

K cukrarské peci DeliMaster lze pofidit specialné
vyvinutou kynarnu DeliProofer pro urychleni
procesu kynuti. Toto zafizeni funguje oddélené,
protoze disponuje vlastnim ovladacim panelem.
Je kompatibilni do sestavy s DM5 i DM8.

DALSi PRISLUSENSTVi

K pecim DeliMaster si muzete objednat kromé ruznych typu
gastronadob o rozméru 600 X 400 mm také napfiklad udirnu
Vision Smoker nebo olejovou pistoli, pro rozsifeni Vaseho
menu Ci zjednoduseni prace.



