Profesionalna cukrarska a pekarska pec pre:
Cukréren - Kaviaren - Pekaren - Bufet - Mliecny bar

Presné zavlhcenie komory - kysnuté cestd
Presnd regulacia otdCok ventildtora - bielkové cesta
Ucinny odtah par z priestoru - odpalované cesto

Presné riadenie teploty a vlihkosti - kysnutie cesta

PERFECTION IN COOKING AND MORE...



Hlavné parametre re tigo®

e ovladanie: elektronické programovatelné

e dotykovy 8" displej s piktogramami / fotkami produktov

¢ 1000 volitelnych PROGRAMOV po 20 krokoch, 60 prednastavenych programov
e MENU V SK jazyku + integrované GASTRO menu

e pre stcasné vyuZzitie ako konvektomat

e oblUbené programy, poslednych 10 programov

® 6 bodova teplotna sonda A x

e funkcie: %) /R
)’V/ '\‘*Q\

® horuci vzduch 30-300°C CesKY

e kombinovany rezim 30-300°C

e nizkoteplotné pecenie, noc¢né pecenie, Cook&Hold, delta T

® regeneracia, GoldenTouch pre dokoncenie zapedenim

® manualne privlhéenie

* NASTREK a PAUZA pre absorbéciu vihkosti do produktu pred pe¢enim
® extra gastro programy: Sous-vide program, susenie, sterilizacia, konfi tovanie, idenie
® program Easy-baking pre jednoduchy vyber Gpravy pokrmov

e program MyVison pre prispdsobenie simenu hlavnej obrazovky

e Casovanie zasuvov, odlozeny start, nekonecény ¢as varenia

e 7 rychlosti ventilatora, FanStop, taktovanie, autoreverz ventilatora

e automaticka regulacia vihkosti, el. ovladanie odvetravacej klapky

* 5 automatickych UMYVACICH CYKLOV + odvapnenie komory

e predohrev komory, rychle schladenie komory

e USB+LAN port pre HACCP vystup a programovanie

® automaticka diagnostika chyb a prevadzkovych udalosti

e integrovana samonavijacia ru¢na sprcha

Hlavné funkcie programové menu

Zakladné uzivatel'ské nastvenia obrazovky

Ruény rezim Manualne nastavenie pecenia

Jednoduché pecenie pomocou

Easy bakin
3 = vyberu druhu cesta

Deli Programy Vyber z prednastavenych programov

Combi oven Rezim konvektomat - gastro programy
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™ Hovadzie maso

Dusené

Hovadzie Bravcové -
maso maso Varené

d Pecené
Zverina Mleté maso Ryby

v ra AV,

Pegivo, Konfitované
dezerty

Grilované

Prilohy Zelenina

" @ Vyprazané

Regeneracia  Udrzovanie Vajicka

L Spat

Umyvanie Zaznam HACCP

Datum: 18 februar 2021
Oplach vodou Gas: 15:38:28
0:14:53 Nazov programu: Ryzovy nakyp — varenie
. . Spotreba energie: 0.02kWh
Expres umyvania
0:33:39 Cas Priestor lhla 1 Ihla 2
- z - . J:00:00 Predhrievanie odstartované
Zakladne umyvanle J:00:00 20.0°C 20.0°C

0:50:19 J:00:03 Predhrievanie preskocené

: ; . Py
Stredné umyvanie o008 | W[ @] & | X
0:27 99°C 50%

1:16:19 2:00:13  42.9°C 42.9°C
Extra silné umy'vanie J:00:13 Ukonéené pouzivatelom
1:48:39
Odvapnenie varného

priestoru
1:12:44




